CAVALIERSPEPE

Atelier
del Gusto

Tartufi Irpini

11:00 Asrivo in cantina
Ti accoglieremo con Or'osé, il nosiro Spumante Rosato,
insieme a Bruschette al Caciocavallo e Tartufo.

11:20 Degustazione guidata dei fartufi Irpini in abbinamento
con nosiri vini

A cura dei degustatori AlS Campania e Giudici Qualificati del
Tartufo, Franco De Luca e Tommaso luongo

In abbinamento

*  Tuber Borchii (Bianchetto) abbinate allo Spumante Oro Classico
¢ Tuber Moschatum (Brumale) abbinato con

Brancato Fiano di Avellino DOCG 2013
*  Tuber Mesentericum (Nero di Bagnoli) abbinato ad

Appio Irpinia Campi Taurasini DOC 2017

* Tuber Borchii (Bianchetto) accompagnato ad un dessert preparato
dalla chef Anna Chiavazzo “Il Giardino di Ginevra® in
abbinamento a Chicco d'Oro Passito Campania IGT 2019

12:30 Ricerca del Tartufo
Passeggiando con il Tartufaio ed il suo Cane,

13:30 Pranzo su prenciazione
L'esperienza continua a pranze con il menu a base di Tartufo cucinate
dallo chef del ristorante La Veduta in abbinamento ai vini della Tenuta

Cavalier Pepe.

Costo Attivita mattutine
Adulte 35 euro
Bambino 15 euro

Il menu bambino comprande il primo, il secondo e il dessert.

Degustazione dei Vini della Tenuta

*Bianco di Bellona” Irpinia Coda di Volpe DOC 2014
*Grancare” Greco di Tufo Riserva DOCG 2018

“la Loggia del Cavaliere” Taurasi Riserva DOCG 2014
“Cerri Merry” Vino aromatizzato

Anlipasto

Coarpaccio di Manzo con Tarlufo Nero di Bagnoli

In absbinamento al nestro alio extrovergine “I Tre Colli”

Primo
Ravioli di Porcini e Tartufo Bionchetto

See o Pi:
Secondo Piallo

Filetto di Maialino Cotto a Bassa Temperatura con Salsa all'Aglianico
Tortino di Patate e Scaglie di Tartufe Nero Brumale

Dolce

Dessert Tartufo e Cioccolata della Chef Anna Chiavazzo “ll Giardino
di Ginevra”

Attivita mattutine e pranzo
Adulte 70 euro
Bambino 35 euro

La Veduta

Seguici sui social @) @ www.tenutapepe.it



