INNOVAZIONI VITIVINICOLE
& QUALITA DEI PRODOTTI

L'avonio miende dilonderes | nsultall acquisii con il progetio
ECOVINI che, grazie alle sinergia tra ariende produling ed eni
pubblici di ncerca, ha inteso spernmaentane e validare nuovi parcors
finallzzali & miglorare le carafesstiche dl vinl di pregio (rpind,
sparimentando anche possibili usi allernativi delle uve a bacca
bianca per l'otlenimenio di prodotll che possona cosliluire
interassanti strumaenti di ampliamento dell'offerta dalle azienda

Un'occasione di confronto tra ricercatori e tecnici del comparo
vitl-vinicolo pet discutara degll effetti di pratiche colturall a basso
impatto ambientale sulle peculianta qualitative delle uve,

Un focus paricolare @ rivolio all'Aglianico con particolare
rifarimento alla definiziona di protocolll per la suA vinificaziona a
pariire da uve d elevala gualts, all'indwduazions di oftimal
procedure di affinamento ded vini e alla descrizione di profil
sansorial carnlteristici dei prodott

PROGRAMMA

ORE 16.30 - APERTURA DEI LAVORI

MODERA

Dott.ssa Carmela Cerrone
Giomaiisia enogasironomico

INTERVENGONO

Dott. Rina Ricoiardelli
Sindaco di Santa Paolina

Dotl. Luca Bealrice
Presicente GAL PARTENIO

Prof, Giuseppe Blaiotta
Responsabile scientifico ded Progetto "ECOVINT
Dip. Agrana - Universita i Napoll Federico I

Prof.ssa Angelita Gambuti
Dip. Agraria - Universita di Napoll Federico It

Prof.ssa Paola Piombino
Dip. Agraria - Universitd of Napoll Federico

Dott. Damenico Polzone
Vigne irpine SAL

Dott. Roberlio Mazzei
Coordinatore del Progeffo

CONCLUDE

Prol. Luigi Fruscianie
Professore Emarito

Presidente dells Fondazione hafiana per ghi Studi sul Vino



